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As cocadas sao oferecidas nos saes adicional, tostada (com caramelo),

leite em po, tropical de maracuja, cappuccino, entre outras

Iraio na
cocada

Docinho regional ganha um toque
criativo e elegante nas maosda
doceira Larissa Lopes e sua

“Cocadissima”
ma das guloseimas mais  cocadas estimulada por sua pri-
popularesdocardapiore-  meira clientela: os vizinhos. “Co-

gional também pode ga-
nharseutoque declasse. Eassim
que ela é preparada e embalada
pela Cocadissima, proj eto da co-
zinheira e empresaria Larissa Lo-
pes, que desde dezembro esta
produzindo saborosasediferen-
~iadas cocadas por encomenda.
O tradicional docinho de coco €
mais versatil do que se pensa.

1.arissacomegouaprepararas.
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mecel a fazer ha trés anos, s6 para
0 Sao Joao do condominio. Agra-
doutanto,quecomecaramaenco-
mendar. S6 noano passado eure-
solvi profissionalizar a producao,
criar uma marca, e oferecer algo
especial”, conta ela, que também
¢ formada em gastronomia.

~ Ascocadastém, atualmente,
oito sabores: tradicional, tosta-

-da (com caramelo), leite em po,
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0 tradiioal docinho de coco é mais versatil do que se pensa. Para o tem
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junino, doceira criou um bolinho de macaxeira com cocada torrada
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Coi e empresaria Lopes deu novo valor a cocada

farinha lactea, tropical (redugﬁo
de maracuja), queijo parmesao,
cappuccino, e nutella. Especial-

mente para o Sao Joao, elacriou

as de doce de leite, a ‘crocante’
(com castanha caramelizada), e
o bolo de macaxeira com cocada
tostada. Larissa garante a quali-
dade pela matéria-prima: so usa
coco fresco, agticar demerara, lei-
te condensado de qualidade, e
boas doses de criatividade.

1 ! /Paradeixar seu produto ain-

da mais diferenciado, Larissa
também pensou nas embala-
gens. “A cocada em si nao é bo-
nita, entao resolvi caprichar no
visual daembalagem. Uso papel
reciclado, com logomarca baca-
na, efitas. A cocada tambémnao
gruda no papel”, diz. Ela afirma
que nao pensa sua cocada como
um produto meramente “gour-
met”, masdiferenciado. “Eu tex-
to pelo menos umas seis vezes
atéachar o ponto e a textura das

minhas criagoes. Nao quero fa-
zer colsas exoticas, prefiroa qua-
lidade”, completa.

Larissa ressalta que, apesar -
de ser um doce super comum, a
cocada nao se acha em qualquer
esquina. “Nao da pra ir a Taba-
tinga ou Redinhatoda vezquede-
sejar comer uma boa cocada. Is-
so também me incentivou a cri-
ar esse negocio, a comodidade”, .
diz. As encomendas devem ser
feitas com pelo menos 24 horas
de antecedéncia, ja que tudo €
produzido na hora. Os pedidos
devem constar denominimoseis
unidades de cada sabor.

A Cocadissima esta sendo
bastante requisitada para even-
tos como aniversarios, reunioes
de familia, maternidades, e até
em casamentos, onde pode ser
requisitadacomoumaalternati--
va a doces tradicionais de festas
como essa (brownies, palha ita-
liana, etc). Nada comoumtoque
regional para surpreender pala-
dares acostumados aos sabores
padrdo. Laura também deixa as
cocadas em alguns restaurantes
da cidade, como o Kallaz, Petro-
polis, e Filé (em Lagoa Nova).

Servico:
Cocadissima. Encomendas pelo
99144-0823. ° iy i
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